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El uso de la composicién en colum-

nas data de la Biblia de 42 lineas
de Gutenberg (1455).

Composiciéon en columnas

Lorem ipsum dolor sit amet Lorem ipsumm dolor sit amet Lorem ipsum dolor sit amet Lorem ipsum dolot sit amet
'Lorem ipsum dolor sit amet, ipise-.  tnis] ur aliguip d quat. Duis Lorem ipsum dolor s amet, |dolor in hendreritin vulputce amer, consectetuer adipiscing Lorem ipsum ¢ con- i lesti quat, vel ilum poc deet- st Lorem ipsu i , con- nisl ut aljquig ex ea e
jing elit, sed diam nonummy nibh ewismod tin- autern vel eun iriure dolor in hendrerit in vulpu- sed v o vel | elit, sed diam. i (ot et it, sed diam non-f  |dolore eu feugiat nulla facilisis ac vero . 4 it, sed diam sequat, Tuis putem vel eurn irius
cidunt ut haorees dolore magna aliquam erat e veli esse molestie consequar, vel illum dolore dam nomummy nibh esimod il dlocs e il usmod dnciduns e hore: evrekimin |y ibh cusrpod fnciduat ut cros isto odio digni i ibh coismdd tipeidune | |dolor in hendrericin
|volutpat. Ut wisi enirm ad minim veniam, quis eu feogiat rulla ﬁulktntvtm eros et accumsan LIS a hero eros ot accy agna @ ac volut liquam erat /sim qui blandi Tuptatum zzxil (e i BT d i esse i vel illum
s . o oo '\hqnam erat volutpat. Ut wisi let iusto odio dignissim qui bland-|  [pat. Ut wisi enim ad minim veni- (faoreet dolore mingas il L N L Ur: it oo .
s exrs o o lokor dio digs cliguan A I ot it et I b mamemsimiizu | volugat. Ut wisbnie od minim veni- | delenic augue do du_mmfg..m o e volutpss Ut wisi dimfad | |dolore cfsi at.
nisl ut aliquip ex ea commodo consequat. Duis um szl delenitsugue s deore 0 feogait nulls e llmcorper e duisdotore v feugaiomala|  llsmcorper suscpt loboree sl Uriianiraé | am, quis tion ullam- | [nulla feilsi, Lorém ipsum dolor sit minim veniarh, quis nostrull eserci tidsto odio
lautem vel eu iriure dolor in hendrerit in vulpu- | fcilisi. Lorem ipsum dolor sic smef, consectetuct suscipit loborti nis utaliquip ex | facilsi, Lorem ipsum dolorsit | (ut aliquip ex ea commoda conse- i per suscipit loortis nisl uraliquip | lamet, ip Lorem ipsum tation cper susdipit lobortis | |dignissir) quil blandi
ate velir esse molestie consequar, vel illum dolore | adipiscing elit, sed dism nomummy nibh euismod e commodo consequat. Duis ames, consectenuer adip Lorem | [quat. Duis aucem vel eum irfure s ex e2 commodo consdquar. Duis sutem| ipiscing nisl ur alqui curm zxil
e eugiat nulla facliss at vero eros et accumean | |tineidunt ut lnoreet dolore mogna aliquarm erst futem vel eum iriure dnlor in ipsum dolor sit e, con- dolor in hendsertin vulputaee ‘vel eun iriure dofor i hendrerit in e, sed di ibh cuismod sequat. Duis pueem vel e feugaif nul
et fusto odio di pui blandit pracsent lupta- | |volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam, quis hendreritin ipiscing elit, sed diam, I o vulputate velit esge mplesti [tincidunt ue lore magna ali- dolor i it ipsum it amet, consdctetuer
tum 723l delenic angue duis dolore te feugaitnulls|  nostrud exerci ration nllamcorper suscipit lobortis :;mluuz c::szqmn ;el élhﬁx o y nibh euismod e~ F"' i dol feugiat null vel illun dolore du feligiat nulla fucili- | iquarn ecat volutpht. Ut wisi enim ad i adip Lorbm ipsum d y
facilisi. Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer | [nis} ut aliquip ex ca commodo consequat. Duis I i cilisis at idunt ut YCLISIs ac Vero eros et accy Isis at vero etiusto |minim veniam, qitis nostrud exerci dolore et ipiscing elit, sed
N " " ibh euismod vel irfure dolor in hendrerit in v} \vero eros et accumsan et justo :qunam tﬂrvcluq)az_ Ut wisi |et iusto odio dignissim qui bland-| i diomicsis - " " ipit lobortis nisl N . . .
adipscin el sed dism nonumny aibh euismod | astem vl ewm rure dofor in hendrert in wlpu- i digniio qui Mondit prac~ | lenion a0 minin veadai, s nos-| it pracent optomat se delete m g . ftion llamcorpde suipi obors i vero eros et decumsan diam norurmiey nibh wismod tn-
tincidunt ut lnoreet dolore magna aliquam erat tate velit esse molestie consequat, vl illam dolore sent luptatum zzril delenitaugue | jtrud exerci mtion ullameorper laugue duis dolore te feugait nulls| Topratum zzril duis iquip mmodo consequat, dignissin) ‘mqgna ali-
volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam, quis leu feugiat nulla fucilisis at vero eros et accumsan s dlr gl - | i obords i woliqp |l L dolr i dolore te feugait hul{ faciisi, Lorem | {Duis autem vel epm ifiure dolor in tum df dolore | quam ergs volurpat. Ut wis| enim 2d
nostrud exerci tation ullsmeorper suscipit lobortis | et fusto odio dignissim qui blandit praesent lupta- ik, Lorem ipsum doler sit smet, Duis ip Locem ipsum dolor si hendrerit in valpntatq velit esse te feugai iny  quis nostrul] eserci
nis ut aliquip e ea commodo consequat. Duis ‘ram z2ril delenit augue duis dolore te feugaic nulla consestetuer adipiscing eli,sed | atem vel um iriure dolor in v dlo s amet o adipiscing elt, sefl difo nonummy lesti vhi llom dolore el ipsum d creuer | tmtion ulamebrper susaipitloborei
fnutem vl evm iriure dolor in {facilisi, Nam li solnra nobis (diam nonummy nibh evismod thendreritin vulputate vt esse isectetuer ﬂdrptstmg elit, sed diam| nibh euismod tinfi fengiat nulla facilisis 4t vero eros et adipiscin| 1w nis! ut aliqui d
Lot vl o molestie conseguat, el illum dolore| clifend oprion congue nil impeedict doming id pinidunt ma vel fhum mod tin- dolore magna ligoay erac volupac acoumsan et fustq odio dignissim qui nibh eui horeet | sequat. This futem vel eun) iriure
arn rat volucpar, Ut wis oore u fesgianulyfclis ot [eidunt ut horet dlore magaa iniln venan, o . 1 deleats s e .
e feugiac nula Failisis at vero ros et accumsan rem liq furpan Ui folore e feugiornull s i e e magr Utwist venfam, quis p pedeun z2sil delenit tugat.|  |dolor in hendrerit in valp
et iusto odio dignissim qui blandit praesent Iupea- | fipsum dolor sit amer, consectetuer adipiscing elit, rud eer saon ‘.“,,,.E?,,.pz, (odio dignissim qui blandic prae- | |enim ad minim VE;Ium‘ v nose nostrud eserci tagion persus- | augue duis dol it nulia facil-| Utwisi iam, auls i Vel illam
i sl deleni g s dolor e feugae il 50 diam nomummy it ewismod cidunt ataligulp ex il delenicauge | o sncxt aon ullmcorper ipit oborts ni ip cxca com- | {ish Lorem it amet, con- nostrud orper dolore i s at
[ucilisi. Nam liber temper luta nobis aliquam pat. Ut ‘ea commado consequat. Duis Jduis dolore te feuguit nulla facil- | suscipit lobortis nist n(nliqnlpu e Duis autem vel eum | sectetuer adipiscing elit, sed diam non-| ipit is nist wt alighip + iusto odio
leifad apion coogo i mpenie doming id | |wishcnin sd minim veniam, quis nostrod exerel ‘utem vel cum iriore dolor in is. Lorem ipsum doloe sit amet, | Jea commodo cansequat. Duis iriure dolor in it in vl ummy nibh evismaod fincidunt ut dp copsequat. Duis aterm dignissin q i
lquod mazim placerat fcer tion llamcorper suscy ds nisi e aliquip hendrerit in vulpurnte velitesse | |consecretues adipiscing elitsed | jautem vel eum iriure dolor in velitesse molesti velillum | {lzoreet dolore iquam erat el eum friuee dolor i itin | tum zasil deldni duis dolore
lipsurn dolor sit amet, ipiscing elit, | fex e Duis autem vel cum imolestic cousequat, vel llum [diam nonummy nibh enismod hendrerit in vu!pmm velit esse. dolore eu feugiatinullh facilisis ar vero | volurpar. Ut wisi eni ad minim veni- Ipr ié conse- te feugait nulla facilisi.[L
ised diam nonumimy nibh ewismod tincidunt ut iriure dnlnrm hendrerit in vulputate velit esse tdolore eu feugiat nulla facilisis at o n vel illum adio dignis- | |am, quis nostrud exeryd tation ullam- quat, vel il dolore an feligiat ipsum i fonscterner
lorcet dolore magan aliquam erat volurpat, Ut | molestie consequat, vel illum dolore eu feugiat Ivera cros et accumsan et fusto pliquar erae volutpa. Ut wisi nore e feago s i ¢ sim qui blandi i i isl ut aliquip nulla ucilss dipiscing i, sed di
oreet megna & lgam & et I il . ‘odio digrissim qui blandit prae- | lenim od minin veniam, quis nos-|  [vero eros ex accumsan et usto, et P pai P i ¢ P i P el e pucip el e
s e ad minim venism, qus nostrod exrel |l feils ac vero eros ec ccumsan et iusto e o s g | et e e oo o dgntsion aut i pe- elenit sugue dulsdofo e feugat ex 2 comn dquat. Duis aurem| san et ugto odio i nibh cuismod tin +
ation ullameorper suscipit lobortis ist ut liquip | lodlio dignissim qui blandit pracsent luptacum zzril s defore v Foagait mlls - t oborts nil wt aliquip ex € lupecum 2] delenit nogee inulka faclis, Noch libkr tempor com | vel eum iriure delor ih hendrerit in blandit praesat huptatim 4zril dol
ex ea commodo consequat. Duis autem vel eum | (delenit auguc duis dolore te feugait nulla fcilisi lea commodo consequat. Duis s dolore te feugait mulls fusil- solua nobis leiind ppion congue ulpuote vli 2 i duis doldre b fevgait | | Ut wisi epim{ad minin] verfiam, quis|
iriure dolor in hendrerit in vulputate veli esse Lorem ipsum dolor sit amet, conscctetuer adip lautem vel eom isiuee dolor in ik Lorem ipsam dolor sic amer, nibil imperdiet dbming id quod mazim|  fvel illom dolore du feligiat nulla facili- nulla facilsi. Nam libef tempe nostrud tion uflamorper
imolestie consequat, vel illum dolore eu feugiat Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer adipisc- il impercie doming id quod lhendrerit in vulpucate velit esse lconsecteruer adipiscing elir, sed ‘placerat i Lorem sis at vero etiusto soluta ifend option congue ipit Ipboris nisl ufalighip ex ea
inulla facilisis at vero eros et accumsan et fusto ling elit, sed diam nomummy ‘nibh euismod tin- ¢ mazim placerat facer possim i vel illum i nibh evismod lipsum. odio dignissim qui bldndit pracsent nihil i i iing id quod commodp copsequat. Duis autem
‘odio dignissim qui blandit. luptatum z2sit | |eldunc ue aliquam erat assum, Loreraipsumn dolo sit dolore eu feugiot null faciisis e | |rincidonc u laoreet dofore magn ;dprscmg clit,sefl dijm nomuromy {uptatum zzril defeni dui mazim placerat fo i assum. | vel cum irfurf.dolor i
delenit augue duis dolore te feugsit nulla facilii, | voluspar. Us wish enim ad minim veniam, quis amet, [vero cros et accumsan et sliqoam et volutpas. Ut wisi i dolore te feugait hulla faclis, Nam Lorem ifsu itameg, con- | vulputatd veljt esse mofestie conse-
: ’ " clir,sed diam nonummy bl odio dignissim qui blandit prae- | [enim ad miném veniam, quis nos- . e e ’ .
Lorenn ipsun dolor st amet, consecterver ndlp jostud esrc o ullmcorpe sscpi oot N e e enerdt atom dulm ‘magno aliquarp erat volugpac. liber tempor cor solyta mobis eleifend el sefl dinm quat, vel llu dolore du fevgiar
Lorem ipsum - fnist ur ali Dui i N i detore 1o feogat null Bl | |swcipt Jobort ne o iy e Ut wish enim ad inifn. veniam, quis | {option congue niil imperdiet doming nonummy nibh evismad tineidunt | [nulla
g et 5ed diam nonammy i eamod tn- utem m e iruee dolor i hendrericin vl- st Ut vis enim ad s vei-| s, Nara lber tempar cum soluts| |3 commodo consequat. Dus nostrud eserc wfon plamcorper sus- | id quod marim possin Jue lnoreq] gni alioam san et indto oflio dig
cidunt e aliquam erat quat, vel illum dolore: o, quis nostrd eerci aion inobis eleifend opion congue Jstem vel eum irure dolor in ; ieljut aliquip ex ca com- | assum. L olor sit ames, at volufpat, Ut wisi enimiad i =
volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam, quis eu feugiat null fclisis at vero eros ec accumsan lmcorper susciptJobords s | ikl mperdiet doming d qued it i ds Dus autem vel cum fscing clit sed diam inim véniath, quis nostrufl eserci i duis doldre te feugaic
nostrud excrei ttion wlismeorper suscipit lobortis | et fusto odio dignissim qui blandit prassent tupta- d ¢ facer possim iriure dolor in hehdrdritin vulputate | {nomummy nibh elismiod tincidunt uc ation per suscipicloborts |  |nulfa fcilisi. Nam libef ternpor cum|
lquat. Duis autemn vel eurm iriore | lassum, Lorem ipsum dolor sic dolore eu feugiat s fcilisis at
{

nposicién en 5 columnas Composicidn en 8 columnas

Obsérvese que una composicion Agul puede verse que esta magueta

columnas permite que haya dos funciona de un modo muy seme-

dreas para texio y una tercera, mas jante a la de b columnas, con éreas
strecha, donde puede colocarse para texto un poco mas estrechas

n secundaria, como, por y con ctra mas ancha para colocar

tas, el curriculum del la informacién complementaria. Es

. ete. El ér@a mas estrecha obvio que son posibles muchas otras

variantes,

Composicién en 2 columnas Composicidén en 3 columnas

Suele ser dtil dividir en columnas

el drea de texto con la que se estd
trabajando, esto es, repartirla en
intervalos horizontales regulares que
permitan que cada pdgina presente
mds de un campo o drea de texto.
Trabajar con maquetaciones en
columnas ayuda a mantener una
longitud de linea manejable y
permite que el espacio blanco de la
pagina no se limite a los mérgenes.
Hay que tener presente la relacién
dindmica entre el tamafio del papel,
el interlineado y la longitud de linea.
Las alteraciones de esta dltima
siempre provocan también cambios
en el tamario y el interlineado.
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Las composiciones horizontales
permiten dreas de texto més anchas,
que tienden a favorecer la lectura
prolongada, con mayor comodidad
que con dreas més estrechas.

orem ipsum dolor sit amet

Larem ipsum dolor it ames, consectetuer adipiscing elt,sed diam nonummy
nibh euismod tincidunt ut laoreet dolore magns sliqusm srat volurpat. Ut wisi
lenim ad minim veniam, quis nostrud eserci tation ullamcorper suscipit lobortis
nish utaliquip ex ea commodo consequat. Duis autem vel eum iriure dolor in
hendreric in vulputate veli esse molesti consequat,vel illarm dolore eu fevgiut
nall fuclisis at vero eros et accumsan et fnsto odio dignissim qui blandit prac-
sene lupam 2 e sugue s dlor e fenge ulls el Locen

ersuspc oo il ut g e s semmodo comsua. Dus st vl

vel
llum dulum o feugint mulln el at vero eros ¢ sccumsan o s odio i
nissim qui blandic prassent luprarurm zzril delenit sugue duis dolore te feugait
nulafucil,Lorem fpsim dofo it amet,consecteuer adipiscing el sed
cuismod t ert
ol U i i o i v, g nosteud et ation llsmcory-
Dais sutem vel

ipsum
oo it ut aoree doloss magha liquom et volutpat. U
d minim veniam, quis nostrud exerel tation

uip
e ot dolor hzl!dunul\ v..lpum vl sse molestic consequat, vel
il « nulfa Facilisis at vero eros et accumsan et fusto odio dig-

ut aliquip es 2 commodo consequat. Duis autem el cum o dolor I e
drerit in yulputate velt esse molesse consequet, vel illum dofore eu feugiat
il i e vero cos e accumss o st ol dignio B e
il la facilisi. Nam hbzr

nissim q\.‘ ‘blandit praesent luptaturn zzxil delenit augue dais dolore t= feugait

sl i N b mpos cum it i clfnd psion cone il

iing id im facer possim assum. Lorem ipsum

dolor it e, consettues i e dim nonummy sibh evismod
incidunt

cempor cum solura nobis elefend opt e nibil imperdi
quod mezim ))l-mn( fm::( pamm assum, Losers ipaum dalor sit amet,con-

liquem erat voluepat. Ut wisi enim ad
mv:num. quis noser exercl arion ullameorper suscipit lobords nisl e

eusmor
dclore magna liquam enzvnlmpat Ut wisienirm ad minim veniam, quis nos~

jliquip ex d ‘Duis autem vel eum iriure dolor in hen-

drericin vnlpuum vl s molestie consequa, vl illum dolre e fegiat

trud exerci tation ullamcorper suscipit lobortis nisl t aliquip ex ea commodo | nulls ul i -
conseguan. Dus e vl cum o dlos n hendrericn vt vl e il delenit angue duis dolore te Feugait nulla f
molsteconsequat,vel s dulm u eugiat ulls ipsm dolor sit amet, ip Lorem i ipum i amet, con-
sccumsan et sed di b

sugue duis dolore te imm sl i, Lorem paum dolor s st con-

sectsucr adp Lorem iprum dolor s amer,consecenueradipsing el sed
eism aliqam erat

Ivolutpat. Ut wisi cnim ad minim veniam, quis nostrud cxerei tation ullarcorp-

ntore g aliquarsera soltpa. Ve i o i venin, quis -
rud exerei ation ullimeorper suscipit loboris nisl ut sliquip ex es commodo

consequa. Duis autem vel cumirioe dols in hendreri in valpuote vl e
vel illum eroset

Lorem ipsu

1]

o

e dslore magne clgurmn
i mtad

e s s
e, Us i MAIW:MF

diam euismod ti

1 dolor sit amet

i nostrd exerc tation
Sliguip ex ea commod

lofor in hendrerit in

an et fusto odio digaissim g

lla facilisi. L

i, sed diam nonum-

ing elit,sed | dolore eu feugiat -
inidunt e J i qui blani Tupt il delen-
s aliquam exutvolutpat Ut isi enim d minie veni gue duis dol a foclisi, Lorem ipsum
megrper suscip sl vt i i i
Duis autem vel eumn i conscetetucr adipiscing ¢lt, ed dim nonummy nibh enfsmod
i lestie conseq inciduns ue liguam exat volutpar, Ut
el illum dolore eu feugint nylla freil wisi enim ad mi iam, fjuis nostrud exercl tation ullam-
i Al i isl uf aliquip ex e

. Duis suzem vl e e dolor in hendeeri i -
illam d i

feugiat

my nibh evismod tincidunt

ferat volutpat, Ut wisi enira ad mi

q
fim veniom, quis nostrud

duis dolore

lexerci tation ullameorpt
d D

ipgum dolor sit amet, can~

{cum solura nobis clifend option

fuelis Num e empor
o

ongue nihil i

fng id quod mazim pl

sssum, Lorem ipsum

fate:

| eum iriure dolor in hen- ipiscing el sed di nibh enismod
o i illum finciduns ut I liguam erae volurpat, Ut
olore et feugiat null facilisis eros et accumsan et wisi enim ad mioim veniam, d exercl tation ullum-
dio diguissim qui il delene per suscpit fobords nisl uf aliquip ex ca d
t sugue dus dolore puat, Duis sutem vel eurs iripre dolor in hendrerit in volpu-

illum dolore ex feugiat

ulla facilisis at vero
 blandi

fexerci wtion ullomcorp:

rerit in vulp

eum iriure dolor in hen-

e consequas vel illam

consecirieradipsing el
incidunt ut |

sic p sedd luptatur) zz2jl deleni duis dolore

my nibh euismod aliquam I i e <ol nobis

rasvolupae. Ut s nim ad mifi verim, quisnostud leifend ope et doming id quod mazim,
ipi nisl placerat facer x4 ipsum dolor sit amet,

m nonusmmy sibh evismod

volugpat, Ut

Composicion en 2 columnas

Composicién en 5 columnas

orem ipsum dolor sit amet

‘et dolor e
ing elt, sed diam nonummy nib eismod tin
(cidunt ut laoreet dolore magna sliquam erat volut-
par. Ut wisi enim ad minim veniam, quis nostrud

evismod t

iolre magna liquem ert volupat. Ut sk e

oborts nisl ut aliquip ex ea commaodo consequat.
| Duis autem v=| eum. !rlure dolor in hendrerit in

‘eserci tation ullameorp: ut
aliquip ex ea commodo consequat, Dis autem vel
leu iriure dolor in hendeerit in vulputsce velic esse
{molestie consequat vel illum dofore en feugiat
nulla facilsi at vero eros et accumsan et fusto odio
digoissim qui blandit pracsent luptatum zzsil
delenic sugae duis dolor e Feugit il fcils.

d minim veniam, i taion uilam- vel illam
corpe susiit oborts s ml.qu.p cxencome | dolore cn feugiar ol s e 5

m e dlor | ceumsan et oo dignisim qui bt prae-
in hendreritin conse- dolore te
(quat,vel llum dolon o fegiaculla s at fnlgmz nula fulisi Nom lbes tempor cum soluta
vero eros et aceum dignissim qui option congue nihl i

it pressens Iots sl Al e duls
olore te feugie sulla filisi, Lorem ipsum dolor
it amet, consecteauer adip Lotem ipsum dolor sic

Lorem ipsum dolor sicamer,
ing i, sed diam nonummy aibh exism tn-

amet, piscing eli, sed diam non-
fumimy nibh euismod tincidunt ut lnoreet dolore

exat volut- iquam erse volutpat. Ut wisi enim ad
jpat. Uit enim ad minim vendom, quis nostrud | i veniam, quis nostrud eserct ton lamear.
levereci tazion bortis nisl ut

commodo

aliquip ex ea commodo consequat. Duis autem vel
‘eum iriure dolor in hendrerit in volputate velit esse

|consequat. Duis autem vel eum iriure dolor in hert

it i vulpurate veli sse molestie consaqu, ve
1

ing id quod mazim placerat facer possim assum.
'Lorem ipsum dolor sit amet, consectetter adi
ing it sed diam nonumsmy nibh euismod tin-
cidunt ut laoreet dolore magna aliquam erat volut-
pa. Ut wisi enim ad minim venom, quis nostrud
‘exerci ation llameorper suscipic loborts nisl ut
[aliquip ex ea commado consequat. Duis autem vel
cum iciurs dolor in hendrerit in vulputate velit csse
i molestie consequar, velillum dolore eu feugiat
nulla facilisis 1! vero eros et accumsan et nnm adio!

molestie cansequat, vel illam dolore eu feugiat ithum dolace en feugi eroser]  |dignissi

ol il at vero s s et adio dio dignissim qui blandit prae- dvis dolore it null Fa:ll.h(.

\ignissim qui e 1 deleni chds dolore ts Lorem e ip

delenit augue e ot doons 3 knpxz ....m i, gt nll i Lo s dofo i amet, | Lorem i dolo i e, consecerce aips
amn libes tempor it sed dism nonummy ing sl sed dism nonumany nibh eusmod -

option congue nihil imperdiet doming id quod i euismod tinci aliguam erat volut-
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Lo mas frecuente es que las maque-
taciones de texto requieran plantea-
mientos con dobles pdginas en lugar
de paginas sencillas. Siempre hay
que pensar en la doble pagina
cuando se define la composicién

del texto. En estos ejemplos puede
observarse la diferencia entre la
impresién que produce una doble
pégina formada por dos paginas
horizontales (arriba) y una doble
pagina formada por dos paginas
verticales (abajo).
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dolor sit amet

Lorem ipsum dalon

sit amet, con-

sectetuer adipiscing eli, sed diam
'nonummy nibh euigmod tincidunt
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La compesicién en columnas es
eficaz para muchos formatos dife-
rentes. Arriba, una maqueta de tres
columnas se aplica a cada uno de
los tres cuerpos de una hoja de 216

X 279 mm.
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Alineaciones cruzadas

Euismod tincidunt.ut laoreet...... Lorem ipsum dolor sit amet,. consectetuer adipiscing elit, sed

dolore magna aliguam erat . . . .

Goliitiiat. Ut WIS onimad d fam nonummy mbh..emsmod,.tlnc%d}lnt.;ut,.laore(?t dolore.. ..
minim.veniam, quis nostrud............. ..magna aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam,
exerci tation ullamcorper sus- quis. nostrud exerci tation ullamcorper suscipit lobortis. nisl ut.

ea.commodo consequat. Duis... .. aliquip ex.ea commodo.consequat. Duis autem vel eum irjure

autem vel eum iriure dolor in

~dolor in hendrerit in vulputate velit esse molestie consequat,

hendrerit in vulputate velit esse T T R e e e e A A by
molestie consequat,.velillum........... vel illum dolore eu feugiat nulla facilisis at vero eros et accums.
::’ ":’:oe;:::gt':z::::::‘::'s's ............. san et iusto odio dignissim qui blandit praesent luptatum ...
iusto odio dignissim qui blandit. ... zzril delenit.augue.duis.dolore.te feugait nulla facilisi. Lorem .
:::‘zs:';:l::';t::‘:': z;:u‘;';"" ~.ipsum dolor sit amet, consectetuer. adipiscing elit, sed diam. ...
nulla facilisi..Lorem.ipsum dolor...... nonummy nibh euismod tincidunt ut laoreet.dolore magna ...
R aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam, quis ...

..................... ~ionostrud.exerci tation ullamcorper suscipit lobortis nisl ut. ...
...................................... -aliquip ex ea. commodo.consequat.. Duis autem vel eum iriure. ..
................................................. ~.dolor in hendrerit in vulputate velit esse. molestie consequat, ...
....................................................... vel illum dolore eu feugiat nulla facilisis.at vero eros et accum-.
.................................... san et iusto odio dignissim qui blandit praesent luptatum .

~zzril delenit augue duis dolore te feugait nulla facilisi. Nam ...

............................................... _liber tempor. cum soluta nobis eleifend. option congue nihil ...
.......................................................... imperdiet doming id quod mazim placerat facer possim assum..
S Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer. adipiscing elit, sed....
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, diam nonummy: nibh euismod tincidunt ut laoreet dolore . ...
............................. ..magna aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam, ..

Univers 75 7/9 x 10p4 Janson 10/13,5 x 22p3

Alinear los titulares y los pies de
foto con el cuerpo de texto refuerza
la impresién arquitectdnica de la
pégina —la estructura—, al mismo
tiempo que articula los ritmos verti-
cales complementarios. En este
ejemplo, cuatro lineas del pie de
foto (con un interlineado de g pt)
se alinean con tres lineas de texto
(con un interlineado de 13,5 pt).

24/27 x 16p (arriba)
:vs 75 14/18 % 10x4 (abajo)

olor sit amet,

.. Lorem ipsum dolor sit. amet, .consectetuer.........

adipiscing elit, sed diam nonummy nibh .
euismod. tincidunt ut laoreet dolore magna. ...

aliquam erat volutpat. Ut wisi.enim ad..........
_minim veniam, quis.nostrud.exerci. tation..........
_ullamcorper suscipit lobortis nisl ut aliquip
...... ex ea. commodo.consequat. Duis autem vel ...
...eum iriure dolor in hendrerit in vulputate . .
_velit esse molestie consequat,.vel illum ...
_.dolore eu feugiat nulla facilisis at vero.eros.......
et accumsan et justo.odio. dignissim qui blan-.
..dit praesent luptatum zzril delenit augue duis
...... dolore te feugait nulla facilisi. Lorem ipsum.....
__dolor sit amet, consectetuer.adipiscing elit, ......
..sed diam nonummy nibh euismod tincidunt....
...ut laareet dolore magna aliquam erat volut- ..
....... pat. Ut wisi.enim.ad minim veniam, quis
....... nostrud exerci tation ullamcorper suscipit...
_lobortis nisl.ut aliquip.ex.ea.commodo.....
...consequat. Duis autem vel eum irjure dolor....
..in hendrerit in vulputate velit esse moles- ...
..tie consequat, vel illum dolore eu feugiat ..
....... nulla facilisis at vero.eros.et accumsan et. ...

Janson 107135 x 16p

Arriba (izquierda), una linea de titular
se alinea con dos lineas de texto,

y (abajo a la izquierda) cuatro Iineas
de titular se alinean con cinco

lineas de texto.
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Expresarse con jerarquias tipograficas

En la mayorfa de los casos, la prime-
ra finalidad que tiene un disefiador
es hacer que el material original
resulte comprensible para el lector.
En otras palabras, es necesario
comprender suficientemente bien

el material para saber cémo nece-
sita leerlo otra persona para que lo
comprenda lo mejor posible. Esta
comprensién se debe producir a dos
niveles: el de contenido y el formal.
La receta que se muestra en estas
paginas es una presentacién bastan-
te sencilla de la forma de hacer una
tarta de manzana. Con la excepcién
de uno o dos términos que son
especificos del dmbito de la cocina,
su contenido no necesita ningln
conocimiento especial. Sin embargo,
en su forma —esto es, en la manera
de organizar la informacién y de
colocarla sobre la pagina—, el proce-
so que describe puede presentarse
con més claridad que meramente
como texto seguido.

Para comprender la forma, primero
hay que entender las clases de
informacién que contiene la receta,
y a continuacién clasificarlas segin
sus niveles de importancia, con lo
que se habra creado una jerarquia.
En la receta existen los siguientes
niveles de informacién:

titulo (1)
subtitulos (2)
texto (3)

Dentro del texto, hay:

Lista de ingredientes (3A)
Temperatura del horno (3B)
Indicaciones para la preparacion
(30)

Para componer tipograficamente
esta receta de un modo eficaz, se
necesita que cada una de estas dis-
tinciones le resulte patente al lector.
El empleo de algunas de las clases
de contraste que se comentaban

en las paginas 62-63 y los métodos
esbozados en las paginas 132-135
ayudarén a expresar estas distin-
ciones.

de manzana

7 cucharadas de mantequilla congelada*

1 taza de harina congelada*

3 cuc adas de agua muy fria*

1 cticharadita de vinagre de sidra

Una pizca de sal kosher

(*) Es importante que estos ingredientes estén tan
frios como sea posible.

tar el horno a 200 °C

En un vaso batidor con cuchillas de acero, mezclar
todos los ingredientes hasta que formen una masa séli-
da que llegue hasta mds arriba de las cuchillas. Pue-
de afladirse md&s agua a cucharadas si la masa no cuaja
"el primer minuto. Cuando esté lista, todavia
debérian verse en ella pequefios trozos de mantequi-
lla. Sacarla del vaso batidor y amasarla enérgicamen-
te sobre una superficie enharinada. Cubrirla con film
transparente, y dejarla en la nevera durante media
hora por lo menos.

Transcurrido ese tiempo, extenderla con el rodillo sobre
una superficie enharinada hasta que forme un circulo de
unos 30 cm de didmetro. Colocarlo centrado en un molde
para tartas de unos 25 cm de didmetro, cuya parte infe-
rior sea desmontable. Presionando con los nudillos, ase=
gurarse de que la masa se pega con suavidad al borde del
molde, v eliminar los excesgos de masa del mismo. Cubrir
v volver a refrigerar durante media hora como minimo.
Cubrir la base para la tarta con papel de aluminio,
teniendo cuidado de que se cubran también los bordes.
Rasgar el aluminio y la masa en varios lugares con un
tenedor, y rellenar los agujeros con lentejas secas.
Hornear durante 20 minutos. Sacar el papel de aluminio
v las lentejas y seguir horneando hasta que la base
tenga un color dorado, es decir, unos 15 minutos més.

las manzanas

6 manzanas Granny Smith
El o de un limdén
a#al gusto

Nuez moscada al gusto

Pelar, limpiar y partir por la mitad las manzanas.

A mangi»o con un vaso batidor, cortar las mitades de
man ‘en rodajas finas. En un bol grande, mezclarlas
con el zumo de limén. Cubrir y reservar.

la crema pastelera

1/4 taza de azlcar

1 cucharada de harina de trigo
charaditas de harina de maiz

grande

1 za de leche

3 cucharadas de mantequilla sin sal

1/4 cucharadita de extracto de vainilla

Tamizar el azdcar, la harina de trigo y la de maiz en
un bol. Afiadir el huevo y batir hasta que la mezcla
sea homogénea. En una sartén de fondo grueso, calen-
tar,. ] eche hasta el punto de ebullicidén. Mezclar la
mit. e la leche con la mezcla de huevo, el azicar,
v las harinas, y a continuacién verter toda la mez-
cla en la sartén. Calentarla a fuego vivo, removiendo
constantemente, hasta que el centro comience a burbu-
jear y la mezcla sea muy espesa. Retirar del fuego y
afiadir la vainilla y la mantequilla removiendo para
mezclarlos bien. Verter la crema pastelera en un bol,
cubrirlo —cerréndolo bien— con film v refrigerar. (Hay
que asegurarse de que el pldstico esté directamente
sobre la superficie de la crema para evitar que se
forme una costra sobre ella.)

Mo je v horneado de la tarta

2 cucharadas de azlcar
os de gelatina de pasas de Corinto

ar el horno a 180 °C

Extender la crema pastelera sobre el fondo de la base.
Colocar las rodajas de manzana en circulo alrededor
del borde exterior de la base, asegurédndose de que

las rodajas se superponen entre si. Cuando el circulo
exterior se complete, hacer un circulo mds pequefio que
se ¢ rponga mds o menos sobre la mitad del circu-
lo exterior. 8i hay espacio, hacer un tercer circulo.
Rellenar el hueco que queda en el medio con trozos de
algunas rodajas de manzana, colocdndolas para que que-
den en vertical. Cubrir la tarta con un redondel de
papel de cera, y hornear durante 25 minutos. A conti-
nuacidén, sacar el papel de cera y esparcir el aztcar
sobre las manzanas. Hornear sin cubrir durante 5 o 10
minutos més, hasta que el azucar se derrita.

Hervir la gelatina de pasas de Corinto hasta que se
haya reducido a un tercio. Con un pincel de pastele-
ria, pintar la parte superior de la tarta con la gela-
tina. Esperar el tiempo necesario para que la gelatina
cuaje y la tarta se enfrie (10 minutos) antes de ser-
virla.

Texio sin componer
(a la izquierda de estas lineas
y en la pagina izquierda)
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7 cucharadas de mantequilla congelada*
1 taza de harina congelada™

3 cucharadas de agua muy frfa*

1 cucharadira de vinagre de sidra

Una pizca de sal kosher

(*) Es importante que estos ingredientes
estén tan frios como sea posible.

6 manzanas Granny Smith
El zumo de un limén
Canela al gusto

Nuez moscada al gusto

1/4 taza de azticar

1 cucharada de harina de trigo

2 cucharaditas de harina de mafz

1 huevo grande

1 taza de leche

3 cucharadas de mantequilla sin sal
1/4 cucharadita de extracto de vainilla

2 cucharadas de azticar

250 gramos de gelatina de pasas de Corinto

Tarta de manzana

Para la base
Precalentar el horno a 200°C

En un vaso batidor con cuchillas de acero, mezclar todos los ingredientes hasta que formen una masa
sélida que llegue hasta més arriba de las cuchillas. Puede afiadirse mds agua a cucharadas si la masa
no cuaja durante el primer minuto. Cuando esté lista, todavia deberfan verse en ella pequefios trozos
de mantequilla. Sacarla del vaso batidor y amasarla enérgicamente sobre una superficie enharinada.
Cubrirla con film transparente, y dejarla en la nevera durante media hora por lo menos.

Transcurrido ese tiempo, extenderla con el rodillo sobre una superficie enharinada hasta que forme un
circulo de unos 30 cm de didmetro. Colocarlo centrado en un molde para tartas de unos 25 cm de didmetro,
cuya parte inferior sea desmontable. Presionando con los nudillos, asegurarse de que la masa se pega con
suavidad al borde del molde, y eliminar Jos excesos de masa del mismo. Cubrir y volver a refrigerar durante
media hora como minimo.

Cubrir la base para la tarta con papel de aluminio, teniendo cuidado de que se cubran también
los bordes. Rasgar el aluminio y la masa en varios lugares con un tenedos, y rellenar los agujeros
con lentejas secas. Hornear durante 20 minutos. Sacar el papel de aluminio y las lentejas y seguir
horneando hasta que la base tenga un color dorado, es decir, unos 15 minutos mds.

Para las manzanas

Pelar, limpiar y partir por la mitad las manzanas. A mano, o con un vaso batidor, cortar las mitades de
manzana en rodajas finas. En un bol grande, mezclarlas con el zumo de limén. Cubrir y reservar.

Para la crema pastelera

Tamizar el azticar, la harina de trigo y la de maiz en un bol. Afiadir el huevo y batir hasta que la
mezcla sea homogénea. En una sartén de fondo grueso, calentar la leche hasta el punto de ebullicién.
Mezclar la mitad de la leche con la mezcla de huevo, el azdicar, y las harinas, y a continuacién verter
toda la mezcla en la sartén. Calentarla a fuego vivo, removiendo constantemente, hasta que el centro
comience a burbujear y la mezcla sea muy espesa. Retirar del fuego y afiadir la vainilla y la mantequilla
removiendo para mezclarlos bien. Verter la crema pastelera en un bol, cubrirlo ~—cerréndolo bien—
con film y refrigerar. (Hay que asegurarse de que el pldstico esté direcramente sobre la superficie de la
crema para evitar que se forme una costra sobre ella.)

Montaje y horneado de la tarta
Precalentar el horno 2 180 °C

Extender la crema pastelera sobre el fondo de la base. Colocar las rodajas de manzana en circulo
alrededor del borde exterior de la base, asegurdndose de que las rodajas se superponen entre sf. Cuando
el circulo exterior se complete, hacer un circulo mds pequefio que se superponga mds o menos sobre
la mitad del circulo exterior. Si hay espacio, hacer un tercer circulo. Rellenar el hueco que queda en el
medio con trozos de algunas rodajas de manzana, colocdndolas para que queden en vertical. Cubrir la
tarta con un redondel de papel de cera, y hornear durante 25 minutos. A continuacién, sacar el papel
de cera y esparcir el aziicar sobre las manzanas. Hornear sin cubrir durante 5 o 10 minutos mds, hasta
que el azicar se derrita.

Hervir la gelatina de pasas de Corinto hasta que se haya reducido a un tercio. Con un pincel de
pastelerfa, pintar la parte superior de la tarta con la gelatina. Esperar el tiempo necesario para que la
gelatina cuaje y la tarta se enfife (10 minutos) antes de servirla.

Opcion 1
Ur Onico tipo v un tnico cuerpo
en todo el lexic
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cuya parte inferior sea desmontable. P
suavidad al borde del molde, y elimina)
media hora como minimo.

Cubrir la base para la tarta con pape
los bordes. Rasgar el aluminio y la m|
con lentejas secas. Hornear durante 2

horneando hasta que la base tenga u

Para las manzanas

Pelar, limpiar y partir por la mitad la

de manzana en rodajas finas. En un |

{’//4 taza\de azdcar
1 cuchdrada de harina de trigo
2 cucharaditas de harina de mafz
1 huevo grande
1 taza de leche
3 cucharadas de mantequilla sin sal

!/; cucharadita de extracto de vainilla

Establecer un formato

Después de analizar y organizar el
contenido, habré que inventar un
formato que exprese las diferencias
que presenta el texto. En la opcién 1
(en la pagina izquierda), todos los
ingredientes se separan de las indi-
caciones de preparacién. Como la
longitud de linea que se necesita
para una lectura facil es mas o
menos el doble de la longitud

de linea necesaria para una lista de
ingredientes, el drea que esté dentro
de los mérgenes de la hoja se divide
verticalmente en tres intervalos o
columnas. Los ingredientes se colo-
can en la primera columna, y las
indicaciones de preparacién en la
segunda y la tercera. Los grupos

de ingredientes se alinean horizon-
talmente con las indicaciones

que hacen referencia a ellos.

Establecer una jerarquia

Los espacios blancos de la altura
de una linea indican los saltos de
pérrafo. Los espacios blancos de la
altura de dos lineas indican saltos
entre las diferentes secciones

del texto.

La eleccion del tipo

Cuando los ndmeros y las fracciones
aparecen con frecuencia en un
texto, debe escogerse una tipograffa
que tenga un conjunto de caracteres
expertos en el que se incluyan
nimeros en caja baja y caracteres
de fraccién. (Véase, en la pagina 6,
un breve comentario sobre los
numerales en caja baja.)

1n molde par3

dillos. asecur

Las ligaduras

Casi todas las tipografias tienen
ligaduras para las combinaciones f/i
y /1. Algunas tienen también ligadu-
ras para f/f, /1/i y /1/1.

o



7 cucharadas de mantequilla congelada*
1 taza de harina congelada®

3 cucharadas de agua muy fria*

1 cucharadita de vinagre de sidra

Una pizca de sal kosher

(*) Es importante que estos ingredientes
estén tan frfos como sea posible.

6 manzanas Granny Smith
Bl zumo de un limén
Canela al gusto

Nuez moscada al gusto

1/4 taza de aziicar

1 cucharada de harina de trigo

2 cucharaditas de harina de mafz

1 huevo grande

1 taza de leche

3 cucharadas de mantequilla sin sal
1/4 cucharadita de extracto de vainilla

2 cucharadas de aziicar
250 gramos de gelatina de pasas de Corinto

Tarta de manzana

Para la base
Precalentar el horno a 200°C

En un vaso batidor con cuchillas de acero, mezclar todos los ingredientes hasta que formen una masa
sélida que llegue hasta més arriba de las cuchillas. Puede afiadirse m4s agua a cucharadas si Ja masa
no cuaja durante el primer minuto. Cuando esté lista, todavia deberfan verse en ella pequefios trozos
de mantequilla. Sacarla del vaso batidor y amasarla enérgicamente sobre una superficie enharinada.
Cubrirla con film transparente, y dejarla en la nevera durante media hora por lo menos.

Transcurrido ese tiempo, extenderla con el rodillo sobre una superficie enharinada hasta que forme un
circulo de unos 30 cm de didmetro. Colocarlo centrado en un molde para tartas de unos 25 cm de didmetro,
cuya parte inferior sea desmontable. Presionando con los nudillos, asegurarse de que la masa se pega con
suavidad al borde del molde, y eliminar los excesos de masa del mismo. Cubsrir y volver a refrigerar durante

media hora como minimo.

Cubrir la base para la tarta con papel de aluminio, teniendo cuidado de que se cubran también
los bordes. Rasgar el aluminio y la masa en varios lugares con un tenedor, y rellenar los agujeros
con lentejas secas. Hornear durante 20 minutos. Sacar el papel de aluminio y las lentejas y seguir
horneando hasta que la base tenga un color dorado, es decir, unos 15 minutos mds.

Para las manzanas

Pelar, limpiar y partir por la mitad las manzanas. A mano, o con un vaso batidor, cortar las mitades de
manzana en rodajas finas. En un bol grande, mezclarlas con el zumo de limén. Cubrir y reservar.

Para la crema pastelera

Tamizar el azicar, la harina de trigo y la de mafz en un bol. Afiadir el huevo y batir hasta que [a
mezcla sea homogénea. En una sartén de fondo grueso, calentar la leche hasta el punto de ebullicién.
Mezclar la mitad de la leche con la mezcla de huevo, el aziicar, y las harinas, y a continuacién verter
toda la mezcla en la sartén. Calentarla a fuego vivo, removiendo constantemente, hasta que el centro
comience a burbujear y la mezcla sea muy espesa. Retirar del fuego y afiadir la vainilla y la mantequilla
removiendo para mezclarlos bien. Verter la crema pastelera en un bol, cubrirlo —cerrdndolo bien—
con film y refrigerar. (Hay que asegurarse de que el pldstico esté directamente sobre la superficie de la
crema para evitar que se forme una costra sobre ella.)

Montaje y horneado de la tarta
Precalentar el horno a 180 °C

Extender la crema pastelera sobre el fondo de la base. Colocar las rodajas de manzana en circulo
alrededor del borde exterior de Ja base, aseguréndose de que las rodajas se superponen entre sf. Cuando
el circulo exterior se complete, hacer un cfrculo mds pequefio que se superponga méds o menos sobre
la mitad del circulo exterior. Si hay espacio, hacer un tercer circulo. Rellenar el hueco que queda en el
medio con trozos de algunas rodajas de manzana, colocdndolas para que queden en vertical. Cubrir la
tarta con un redondel de papel de cera, y hornear durante 25 minutos. A continuacién, sacar el papel
de cera y esparcir el azticar sobre las manzanas. Hornear sin cubrir durante 5 o 10 minutos mds, hasta

que el azticar se derrita.

Hervir la gelatina de pasas de Corinto hasta que se haya reducido a un tercio. Con un pincel de
pastelerfa, pintar la parte superior de la tarta con la gelatina. Esperar el tiempo necesario para que la
gelatina cuaje y la tarta se enfife (10 minutos) antes de servirla,

Opcidn 2
Texto alineado a la izquierda
y a la derecha

Adobe Garamond 9/11

#larta de manzana

recalentar el hotno a 200°C

7 cucharadas de mantequilla congelada’
© m2a de harina congelada®}

3 cucharadas de agua muy frfa
+ cucharadita de vinagre de sids
Uba pizca de sal koshe

() Es importante que essos ingredient
estén @an frlos como sea posibl

1 vaso bacidor con cuchillas de acero, meaclar todos los ingredientes hasta que formen una masa
lida que legue hasra més arriba de has cuchillas. Puede afiadirse mis agua  cucharadas si la masa
cuaja durance el primer minuto. Ciando esté list, codavia deberfan verse en ella pequefios trozos
mantequill. Sacarla del vaso batidor y amasarla enérgicamente sobre una superficie enharinada.
‘ubricla con film transpacente, y dejarla en |a nevera durante media hora por lo menos.

ranscurrido ese tiempo, extendect con el rodillo sobre wna superficie enharinada hasta que forme un

lo de tnos 30 cm de diémetro. Colocarlo censrado en un molde para tartas de wrios 25 cm de dimecro,
parte infrior sea desmontable. Presionando con los nudillos, segurarse de que h masa s pega con
avidadl al borde del molde, y eliminar los excesos de mas del mismo, Cobrir y volver a refiigerar durante
edia hora como minimo.

Cubrir |a base para |a tarta con papel de aluminio, seniendo cuidado de que se cubran ambién

Jos bordes. Rasgar el aluminio y fa masa en varios lugares con un tenedor, y rellenar los agujeros
n lencefas secas, Hornear durante 20 minutos. Sacar ¢l papel de aluminio y las lentefas y seguir
rneando hasta que ka base tenga un color dorado, es deci, unos 15 minutos més.

s, limpiar y partir por la mitad las manzanas. A mano, o con un vaso batidor, cortar has mitades
manzana en rodajas finas. En un bol grande, mezclarlas con ol zumo de limén, Cubriry reservar.

Nuez moscada al gast
Para la crema pastelera

4 taza de aztica Tamizar ol azfcar, Ja hatina de trigo y Ja de mafz en un bol. Afiadir ol buevo y batic hasta que la
cacha sea homogénica. En una sartén de fondo grueso, calentar I leche hasta cf punto de chullicién.
czclar la mitad de a leche con la mezcla de buevo, e azticar,y ks harinas, y a continuacidn vercer
da la mezcha en la sartén, Calentarka 2 fuego vivo, removiendo constantemente, hasta que el centro
micnce a burbujear y la meacls sea muy espesa. Retirar del fuego y aiadir la vainilla y la mantequilla
oviendo para mezelarios bien, Verter |a crema pastelera en un bol, cubridlo —cerrindolo bien—

m film y refrigerar. (Hay que asegurarse de que el pléstico esté directamente sobre ln superficie de la
ema para evitar que se forme una costrs sobre clla)

3 cucharadzs de mantequillasin sal
4 cucharadita de extracto de vainil

ontsje y hornedo de la tara
ccalentar ol horno 2 180 °C
2 cucharads de azica tender ka crema pastelera sobre el fondo de ka base. Colocar lss rodsjas de manzana en clrculo

250 gramos de gelarina de pasas dcl ededor del borde exterior de fa base, de que las rodaj entre sf, Cuando
Corinto circulo exterior se complere, hacer un circulo mds pequeiio que se superponga mds o menos sobte

1 mitad del circulo exterior, Si hay espacio, hacer un ercer clrculo. Rellenar el hueco que queda en el
edio con trozos de algunas rodajas de manzana, colocindolas para que queden en vertical. Cubrir la
ta con un redondel de papel de cera, y hornear durante 25 minutos. A continuacion, sacar el papel
cera y esparcir ef azticar sobre fas manzanas. Hotnear sin cubrir durante 5 0 10 minutos més, hasta
te el azticar se derrita,

exvir Ja gelacina de pasas de Corinto hasta que se haya reducido a un tercio. Con un pincel de
pintar lu parte superior de ka tarta con Ia gelating. Esperar ¢l tiempo necesasio para que la
belatina cuaje y la arca se entfe (10 minucos) antes de servirla.

Reforzar la estructura

Si las Iineas de texto donde se deta-
llan los ingredientes se alinean a la
izquierda, contra el espacio que
queda entre la primera y la segunda
columna, se reforzard la organizacién
formal de la pagina. Recuérdese que
si el texto se alinea a la derecha, el
lector serd consciente de la forma
que crean las lineas de texto antes
de leerlo. De manera semejante, la
contraforma creada por el espacio
que queda entre dos clases de texto
(los ingredientes y las indicaciones
de preparacién) se convierte en un
elemento dominante, quizds molesto
en la pagina.
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1 taza de harina congelada®

3 cucharadas de agua muy frfa*
1 cucharadita de vinagre de sidra
Una pizca de sal kosher

(%) Es importante que estos ingredientes
estén tan frios como sea posible.

6 manzanas Granny Smith
El zumo de un limén
Canela al gusto

Nuez moscada al gusto

Y4 taza de azticar

1 cucharada de harina de trigo

2 cucharaditas de harina de maiz

1 huevo grande

1 taza de leche

3 cucharadas de mantequilla sin sal
1/; cucharadita de extracto de vainilla

2 cucharadas de azticar
250 gramos de gelatina de pasas de
Corinto

7 cucharadas de mantequilla congelada*

Tarta de manzana

Para la base
Precalentar el horno a 200°C

En un vaso batidor con cuchillas de acero, mezclar todos los ingredientes hasta que formen una masa
s6lida que llegue hasta mis arriba de las cuchillas. Puede afiadirse mds agua a cucharadas si la masa
no cuaja durante el primer minuto. Cuando esté lista, todavfa deberfan verse en ella pequeiios trozos
de mantequilla. Sacarla del vaso batidor y amasarla enérgicamente sobre una supetficie enharinada,
Cubrirla con film transparente, y dejarla en la nevera durante media hora por lo menos.

Transcurrido ese tiempo, extendetla con el rodillo sobre una superficie enharinada hasta que forme un
cfreulo de unos 30 cm de didmetro. Colocarlo centrado en un molde para tartas de unos 25 cm de difmetro,
cuya parte inferior sea desmontable. Presionando con los nudillos, asegurarse de que la masa se pega con
suavidad al borde del molde, y eliminar Jos excesos de masa del mismo. Cubrir y volver a refrigerar durante
media hora como minimo.

Cubrir la base para la tarta con papel de aluminio, teniendo cuidado de que se cubran también
los bordes. Rasgar el aluminio y la masa en varios lugares con un tenedor, y rellenar los agujeros
con lentejas secas. Hornear durante 20 minutos. Sacar el papel de aluminio y las lentejas y seguir
horneando hasta que la base tenga un color dorado, es decir, unos 15 minutos mds.

Para las manzanas

Pelar, limpiar y partir por la mitad las manzanas. A mano, o con un vaso batidor, cortar las mitades
de manzana en rodajas finas. En un bol grande, mezclarlas con ¢l zumo de fimén. Cubrir y reservar.

Para la crema pastelera

Tamizar el azdicar, la harina de trigo y la de mafz en un bol. Afiadir el huevo y batir hasta que la
mezcla sea homogénea. En una sartén de fondo grueso, calentar la leche hasta el punto de ebullicién.
Mezclar la mitad de la leche con la mezcla de huevo, el aztcar, y las harinas, y a continuacién verter
toda la mezcla en la sartén. Calentatla a fuego vivo, removiendo constantemente, hasta que el centro
comience a burbujear y la mezcla sea muy espesa. Retirar del fuego y afiadir la vainilla y la mantequilla
removiendo para mezclatlos bien. Verter la crema pastelera en un bol, cubrirlo —cerréndolo bien—
con film y refrigerar. (Hay que asegurarse de que el pléstico esté directamente sobre la superficie de la
crema para evitar que se forme una costra sobre ella.)

Montaje y horneado de la tarta
Precalentar el horno a 180 °C

Extender la crema pastelera sobre el fondo de la base. Colocar las rodajas de manzana en circulo
alrededor del borde exterior de la base, asegurdndose de que las rodajas se superponen entre sf. Cuando
el circulo exterior se complete, hacer un circulo més pequefio que se superponga mds o menos sobre
la mitad del cfrculo exterior. Si hay espacio, hacer un tercer cfrculo. Rellenar el hueco que queda en el
medio con trozos de algunas rodajas de manzana, colocindolas para que queden en vertical. Cubrir la
tarta con un redondel de papel de cera, y hornear durante 25 minutos. A continuacién, sacar el papel
de cera y esparcir el aziicar sobre Jas manzanas. Hornear sin cubrir durante 5 o 10 minutos més, hasta
que el aziicar se derrita.

Hervir la gelatina de pasas de Corinto hasta que se haya reducido a un tercio. Con un pincel de
pastelerfa, pintar la parte superior de la tarta con la gelatina. Esperar el tiempo necesario para que la
gelatina cuaje y la tarta se enfrie (10 minutos) antes de servirla.

Tarta de m

Para la base
Precalentar el horno a 200°C

En un vaso batidor con cuch

Opcidn 3
Se han afiadido cursivas v el
texto a dos cuerpos distintos

Adobe Garamond 9/11 y 18/22

s6lida que llegue hasta més 2

Cubrir la base para la tarta
los bordes. Rasgar el alumi
con lentejas secas. Hornear|
horneando hasta que la bag

Para las manzanas

Pelar, limpiar y partir por 1
de manzana en rodajas fina

7 cucharadas de mantequilla
1 taza de harina congelada*
3 cucharadas de agua muy fr
1 cucharadita de vinagre de §
Una pizca de sal kosher

(*) Es importante que estos in,
estén tan frios como sea posibl]

Tratamiento del titulo

Si se amplia el cuerpo del titulo

no solo se refuerza la jerarqufa,

sino que también se marca sin ambi-
gliedad cudl es el lugar en el que
debe iniciarse la lectura.

Titulares secundarios

Si se utiliza la cursiva para los titula-
res secundarios, se potenciard su
lugar en la estructura general, que
ya se indica con los espacios adicio-
nales entre lineas.

Cursivas dentro del texto

Las cursivas que aparecen en la lista
de ingredientes indican informacién
que afecta a los elementos que

se estan usando en ese momento.
Obsérvese también que el asterisco
que sobresale del margen izquierdo
(véase la pagina 102) refuerza la
linea que traza dicho margen en la
pagina. Compérese con la opcién 1.

77
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[ Tarta de manzan
[arta de manzana
a . b
e oo 1307C
Cnt et o o
rclon
Para la base ¥ i
7 cucharadas de mantequilla congelada* En un vaso batidor con cuchillas de acero, mezclar todos los ingredientes hasta que formen:  Precalentar el 4 weber
1 taza de harina congelada* una masa sdlida que llegue hasta més arriba de las cuchillas. Puede afiadirse mis agua horno a 200°C e e b
3 cucharadas de agua muy fria* a cucharadas si la masa no cuaja durante el primer minuto. Cuando esté lista, todavia : o
1 cucharadita de vinagre de sidra deberfan verse en ella pequefios trozos de mantequilla. Sacarla del vaso batidor y amasarla psds o mp s
Una pizca de sal kosher enérgicamente sobre una superficie enharinada. Cubrirla con film transparente, y dejarla Parn
en la nevera durante media hora por lo menos. o iy e s i s -
(%) Es importante que estos ingredientes (Condsl g o 3 e
estén tan frios como sea posible. Transcurrido ese tiempo, extenderla con el rodillo sobre una superficie enharinada hasta que parala
forme un circulo de unos 30 ¢cm de didmetro. Colocarlo centrado en un molde para tartas de o de iz it i
unos 25 cm de didmetro, cuya parte inferior sea desmontable. Presionando con los nudillos, ;i e e
asegurarse de que la masa se pega con suavidad al borde del molde, y eliminar los excesos de [ lede i . -
masa del mismo. Cubrir y volver a refrigerar durante media hora como minimo. Lfipn
Cubrir la base para la tarta con papel de aluminio, teniendo cuidado de que se cubran fontale y herfiodo do la tarta
también los bordes. Rasgar el aluminio y la masa en varios lugares con un tenedor, amentrie
y rellenar los agujeros con lentejas secas, Hornear durante 20 minutos. Sacar el papel - pepo o 5y i, e
de aluminio y las lentejas y seguir horneando hasta que la base tenga un color dorado, fo e, ot
es decir, unos 15 minutos mds. "
’ﬂm,» - e
Para las manzanas

6 manzanas Granny Smith
El zumo de un limén
Canela al gusto

Nuez moscada al gusto

Y4 taza de aziicar

1 cucharada de harina de trigo

2 cucharaditas de harina de maiz

1 huevo grande

1 taza de leche

3 cucharadas de mantequilla sin sal
'/s cucharadita de extracto de vainilla

2 cucharadas de azticar
250 gramos de gelatina de pasas de
Corinto

Pelar, limpiar y partir por la mitad las manzanas. A mano, o con un vaso batidor, cortar las
mitades de manzana en rodajas finas. En un bol grande, mezclarlas con el zumo de limén.
Cubrir y reservar.

Para la crema pastelera

Tamizar el azdcar, la harina de trigo y la de mafz en un bol. Afiadir el huevo y batir hasta
que la mezcla sea homogénea. En una sartén de fondo grueso, calentar la leche hasta el
punto de ebullicién. Mezclar la mitad de la leche con la mezcla de huevo, el azicar, y

las harinas, y a continuacién verter toda la mezcla en la sartén. Calentarla a fuego vivo,
removiendo constantemente, hasta que el centro comience a burbujear y la mezcla sea muy
espesa. Retirar del fuego y afiadir la vainilla y la mantequilla removiendo para mezclarlos
bien. Verter la crema pastelera en un bol, cubritlo —cerré4ndolo bien— con film y
refrigerar. (Hay que asegurarse de que el pldstico esté directamente sobre la superficie

de la crema para evitar que se forme una costra sobre ella.)

Montaje y horneado de la tarta

Extender la crema pastelera sobre el fondo de la base. Colocar las rodajas de manzana Precalentar el
en circulo alrededor del borde exterior de la base, asegurandose de que las rodajas se horno a 180 °C
superponen entre si. Cuando el circulo exterior se complete, hacer un circulo méds pequefio

que se superponga més o menos sobre la mitad del circulo exterior. Si hay espacio, hacer

un tercer circulo. Rellenar el hueco que queda en el medio con trozos de algunas rodajas

de manzana, colocdndolas para que queden en vertical. Cubrir la tarta con un redondel

de papel de cera, y hornear durante 25 minutos. A continuacién, sacar el papel de cera

y esparcir el aziicar sobre las manzanas. Hornear sin cubrir durante 5 o 10 minutos mds,

hasta que el aziicar se derrita.

Hervir la gelatina de pasas de Corinto hasta que se haya reducido a un tercio. Con un
pincel de pastelerfa, pintar la parte superior de la tarta con la gelatina. Esperar el tiempo
necesario para que la gelatina cuaje y la tarta se enfrie (10 minutos) antes de servirla.

Formato revisado

Al dividir el drea destinada al texto

en siete columnas se consigue

una columna nueva, independiente,

para las indicaciones sobre el horno;

se crea una longitud de linea mas
estrecha (y més facil de leer) para
las indicaciones de preparacién,

y se aumenta el espacio blanco

de la pégina.

Opcién 5 Adobe Garamond 8/11 y 18/22
Formato a 7 columnas Univers 758 8/11
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Informacion tabulada

Los disefiadores suelen enfrentarse
a problemas tipogréficos que no
tienen que ver con la narrativa o

de las indicaciones (“Ocurrié esto,

y a continuacién ocurrié esto otro”,

o bien “Haz esto, y después haz esto
otro”). Los horarios, las memorias
financieras, las listas de fechas, las
tablas con datos meteoroldgicos, etc.
~—muchas clases de disefio de infor-
macién— suelen exigir que la lectura
se realice en dos direcciones de
manera simultanea. Para definir

unas columnas y unas filas que se
lean con claridad se necesita una
comprensién profunda de lo que
implica trabajar con tablas.

El horario que aparece a la derecha
(tamafio real: 152 mm2) presenta
muchos de los problemas con la
sobredimensién formal en la infor-
macién de una tabla. Los filetes
ajenos al contenido, tanto verticales
como horizontales, se han impuesto
sobre la organizacién tipogréfica
bésica para corregir los problemas
que causa una serie de elecciones
iniciales desafortunadas: respecto
al cuerpo de texto, el interlineado

y la colocacién de la informacién.

f stops only on request

SATURDAYS AND SUNDAYS
INBOUND 1204 1208 1212 1216 1220 1224
READ DOWN AM, AM. P.M. P.M. PM. P.M.
Dep: Haverhill 715 1015 115 415 715 1015
Bradford 717 1017 117 417 717 1017
Lawrence 726 10 26 126 426 726 1026
Andover 731 1031 131 431 731 1031
Ballardvale 736 10 36 136 436 736 10 36
North Wilmington 742 f10 42 f142 fA42 742 10 42
Reading 751 1051 151 451 751 10 51
Wakefield 757 1057 157 457 757 1057
Greenwood 800 11 00 200 500 8 00 11 00
Melrose Highlands 802 1102 202 502 802 1102
Melrose/Cedar Park 8 04 f11 04 204 504 804 fl11 04
Wyoming Hill 8 06 11 06 206 5 06 8 06 11 06
Malden Center 809 1109 209 509 809 1109
Aur: North Station 819 1119 219 519 819 1119
OUTBOUND 1205 1209 1213 1217 1221 1225
READ DOWN AM. AM. P.M. P.M. PM, PM.
Dep: North Station 845 1145 245 545 845 1130
Malden Center 855 1155 255 555 855 11 40
Wyoming Hill 8 58 1158 258 558 18 58 1143
Melrose/Cedar Park 9 00 12 00 3 00 6 00 900 fl1 45
Melrose Highlands 902 12 02 302 602 902 1147
Greenwood 19 04 £12 04 3 04 16 04 904 1149
Wakeficld 908 1208 308 608 908 1153
Reading 914 12 14 314 614 914 1159
North Wilmington 922 f1222 322 1622 922 1207
Ballardvale 928 1228 328 6 28 528 f1213
Andover 933 1233 333 633 933 1218
Lawrence 938 1238 338 638 938 1223
Bradford 947 1247 347 647 947 1232
Arr: Haverhill 949 1249 349 649 949 1234
HOLIDAYS
SATURDAY SERVICE

Tuly 4 and New Year’s Eve con- Presidents’ Day SUNDAY SERVICE

tact Customer Service for ser- Independence Day Memorial Day * Labor Day
vice updates at 617-222-3200 New Year’s Day Thanksgiving Day » Christmas Day

Los numerales en caja alta tienen
todos la misma anchura de car,

en cambio, no se alinean.

Saturdays and Sundays
Inbound

Dep: Haverhill
Bradford
Lawrence
Andover
Ballardvale

North Wilmington

Reading

Wakefield
Greenwood
Melrose Highlands
Melrose/Cedar Park
Wyoming Hill

Malden Center
Arr: North Station

Outbound

Dep: North Station
Malden Center

Wyoming Hill
Melrose/Cedar Park
Melrose Highlands
Greenwood
Wakefield

Reading

North Wilmington
Ballardvale
Andover
Lawrence
Bradford

Arr: Haverhill

Holidays
Weekend service

July 4 and New Year's Eve

1204 1208 1212
7:15 10:156 1:15
717 10:17 1:17
7:26 10:26 1:26
7:31 10:31 1:31

7:36* 10:36* 1.36*%
TAz 10427 1:42%

7:51 10:51 1:61
7:57 10:57 1:57
8:00* 11:00* 2:00*
8:02 11:02 2:02

8:04*  11.04% 2:04*
8:06*% 11:06* 2:06*

8:09 11:09 2:09
8:19 11:19 2:19
1205 1209 1213
8:45 11:45 2:45
8:65 11:55 2:65

8:68* 11:58* 2:58*
9:00* 12:00% 3:00*

9:02 12:02 3:02
9:04* 12:04* 3:04*
9:08 12:08 3:08
9:14 12:14 3:14

9:22% 12:22% 3:22%
9:28* 12:28* 3:28*

9:33 12:33 3:33
9:38 12:38 3:38
: 9:47 12:47 3:47
A 9:49 12:49 3:49

Presidents’ Day ® Independence Day ® New Year's Day
Memorial Day e Labor Day ¢ Thanksgiving Day e Christmas Day

contact Customer Service for service updates at 617-222-3200

* stops only on request

1216 1220 1224
4:15 7:15 10:15
4:17 717 10:17
4:26 7:26 10:26
4:31 7:31 10:31
4:36% 7:36* 10:36*
LAz 7:42%  10:427
4:51 7:51 10:51
4:57 7:57 10:57
5:00* 8:00* 11:00*
5:02 8:02 11:02
5:04* 8:04* 11:04%
5:06* 8:06* 11:06%
5:09 8:09 11:09
5:19 8:19 11:19
1217 1221 1225
5:45 8:45 11:30
5:55 8:55 11:40
5:58* 8:68* 11:43%
6:00* 9:00* 11:45%
6:02 9:02 11:47
6:04* 9:04* 11:49*%
6:08 9:08 11:53
6:14 9:14 11:59

6:22* 9:22% 12:07*

6:28* 9:28* 12:13*
6:33 9:33 12:18
6:38 9:38 12:23
6:47 9:47 12:32
6:49 9:49 12:34

Como en el ejercicio anterior, el
primer paso consiste en colocar todo
el material en el mismo tipo y cuerpo
a fin de desvelar la Igica interna de
la informacién.

En este caso se ha escogido un tipo
de palo seco (Univers 45) porque

su altura de x, relativamente grande,
y sus contraformas abiertas ayudan

a leer el texto si éste se presenta en

cuerpos pequefios. Los filetes hori-
zontales que se utilizaban en el
horario original se han sustituido por
espacios entre Iineas. Los filetes
verticales y el recuadro del original
se han eliminado por completo.

La alineacién centrada del texto

se ha vuelto a formatear para que
aparezca alineada a la izquierda y
en bandera por la derecha. La indi-
cacién “leer hacia abajo" (read down)

se ha eliminado, y la ‘" que aparecia
ante algunas entradas del horario
se ha sustituido con un asterisco
después de las horas.

A partir de este punto, la intencién
es reforzar las dos direcciones de
la lectura sin afiadir elementos que
se sobrepongan a la informacién
misma.



Inbound

Dep: Haverhill
Bradford
Lawrence
Andover
Ballardvale

North Wilmington

Reading

Wakefield
Greenwood
Melrose Highlands
Melrose/Cedar Park
Wyoming Hill

Malden Center
Arr: North Station

Outbound

Dep: North Station
Malden Center

Wyoming Hill
Melrose/Cedar Park
Melrose Highlands
Greenwood
Wakefield

Reading

North Wilmington
Ballardvale
Andover
Lawrence
Bradford

Arr: Haverhill

Holidays
Weekend service

Saturdays and Sundays

July 4 and New Year’s Eve

1204 1208 1212

7:15 10:15 1:15
717 10:17 1:17
7:26 10:26 1:26
7:31 10:31 1:31

7:36* 10:36* 1:36*
7:42% 10:42* 1:42*

7:51 10:561 1:51
7:57 10:67 1:57
8:00% 11:00* 2:00*
8:02 11:02 2:02

8:04*  11.04* 2:04*
8:06* 11:06* 2:06*

8:09 11:09 2:09
8:19 11:19 2:19
1205 1209 1213

8:45 11:45 2:45
8:55 11:55 2:55
8:58* 11:58* 2:58*
9:00* 12:00* 3:00*

9:02 12:02 3:02
9:04* 12:04* 3:04*%
9:08 12:08 3:08
9:14 12:14 3:14
9:22* 12:22* 3:22%
9:28* 12:28* 3:28*
9:33 12:33 3:33
9:38 12:38 3:38
9:47 12:47 3:47
9:49 12:49 3:49

Presidents’ Day ¢ Independence Day ® New Year's Day

1216

4:15
4:17
4:26
4:31
4:36*
4:42*

4:51
4:57
5:00*

5:04*
5:06*

5:09
5:19

1217

5:45
5:55

5:58%
6:00*
6:02
6:04*
6:08
6:14

6:22*
6:28*
6:33
6:38
6:47
6:49

1220

7:15
7:17
7:26
7:31
7:36*
7:42*%

7:51
7:57
8:00*
8:02
8:04*%
8:06*

8:09
8:19

1221

8:45
8:55

8:568*%
9:00*
9:02
9:04*
9:08
9:14

9:22%
9:28*
9:33
9:38
9:47
9:49

1224

10:15
10:17
10:26
10:31
10:36*
10:42*

10:51
10:57
11:00*
11:02
11:04*%
11:06*

11:09
11:19

1225

11:30
11:40

11:43*
11:45%*
11:47
11:49%
11:563
11:59

12:07*
12:13*
12:18
12:23
12:32
12:34

Memorial Day ® Labor Day ® Thanksgiving Day e Christmas Day

contact Customer Service for service updates at 617-222-3200

* stops only on request

SATURDAYS AND SUNDAYS

Weekend service

Inbound 1204 1208 1212 1216 1220 1224
Dep: Haverhill 7:15 10:15 1:15 4:15 7:15 10:15
Bradford 7:17 10:17 1:17 4:17 717 10:17
Lawrence 7:26 10:26 1:26 4:26 7:26 10:26
Andover 7:31 10:31 1:31 4:31 7:31 10:31
Ballardvale 7:36% 10:36* 1:36* 4:36* 7:36* 10:36*
North Wilmington 7:42% 10:42* 1:42% 4:42* 7:42% 10:42*
Reading 7:51 10:51 1:51 4:51 7:51 10:51
Woakefield 7:57 10:57 1:57 4:57 7:57 10:57
Greenwood 8:00* 11.00* 2:00* 5:00* 8:00* 11:00*
Melrose Highlands 8:02 11:02 2:02 5:02 8:02 11:02
Melrose/Cedar Park 8:04* 11:04* 2:04* 5:04* 8:04* 11:04*
Wyoming Hill 8:06* 11:06* 2:06* 5:06* 8:06* 11:06*
Malden Center 8:09 11:09 2:09 5:09 8:09 11:09
Arr: North Station 8:19 11:19 2:19 5:19 8:19 11:19
Outbound 1205 1209 1213 1217 1221 1225
Dep: North Station 8:45 11:45 2:45 5:45 8:45 11:30
Malden Center 8:55 11:55 2:55 5:55 8:65 11:40
Wyoming Hill 8:68* 11:68% 2:58% 5:58% 8:58*% 11:43*
Melrose/Cedar Park 9:00* 12:00* 3:00* 6:00* 9:00* 11:45*%
Melrose Highlands 9:02 12:02 3:02 6:02 9:02 11:47
Greenwood 9:04* 12:04* 3:04* 6:04* 9:04* 11:49*%
Wakefield 9:08 12:08 3:08 6:08 9:08 11:53
Reading 9:14 12:14 3:14 6:14 9:14 11:59
North Wilmington 9:22*% 12:22% 3:22% 6:22* 9:22% 12:07*
Ballardvale 9:28* 12:28* 3:28*% 6:28* 9:28* 12:13*
Andover 9:33 12:33 3:33 6:33 9:33 12:18
Lawrence 9:38 12:38 3:38 6:38 9:38 12:23
Bradford 9:47 12:47 3:47 6:47 9:47 12:32
Arr: Haverhill 9:49 12:49 3:49 6:49 9:49 12:34

Presidents’ Day e Independence Day ® New Year’s Day ®

Memorial Day ® Labor Day ¢ Thanksgiving Day ® Christmas Day

Se anaden dos pesos en negrita
(Univers 65 y Univers 75) tanto para
indicar la jerarquia (dias de la
semana, nimeros y direccién de los
trenes, fin de los recorridos) como
para diferenciar entre los horarios
de la mafana, la tarde y la noche
con un simple vistazo.

Este uso de la negrita tiene mas
razén de ser con los sistemas hora-
rios estadounidenses, que cuentan
de 12 en 12 horas, que con los euro-
peos, que cuentan de 24 en 24
horas. Pero aun asi, la distincién
entre las horas anteriores y posterio-
res al mediodia puede resultar Gtil
para orientarse répidamente.

July 4 and New Year's Eve

contact Customer Service for service updates at 617-222-3200

* stops only on request

La jerarquia se refuerza mediante
el uso de unos filetes que provocan
saltos importantes entre unos y
atros bloques de informacién. Los
titulares principales se componen
en negativo sobre los filetes negros
anchos, y los titulares secundarios
van precedidos por filetes finos
lineas finas.
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SATURDAYS AND SUNDAYS

Weekend service

Inbound 1204 1208 1212 1216 1220 1224
Dep: Haverhill 7:15 10:15 1:15 4:15 7:15 10:15
Bradford 717 10:17 1:17 4:17 7:17 10:17
Lawrence 7:26 10:26 1:26 4:26 7:26 10:26
Andover 7:31 10:31 1:31 4:31 7:31 10:31
Ballardvale 7:36* 10:36* 1:36* 4:36* 7:36* 10:36*
North Wilmington 7:42* 10:42* 1:42* 4:42* 7:42* 10:42*
Reading 7:51 10:51 1:51 4:51 7:51 10:51
Wakefield 7:57 10:67 1:57 4:57 7:57 10:57
Greenwood 8:00* 11:00* 2:00* 5:00* 8:00* 11:00*
Melrose Highlands 8:02 11:02 2:02 5:02 8:02 11:02
Melrose/Cedar Park 8:04* 11:04* 2:04* 5:04* 8:04* 11:04%
Wyoming Hill 8:06* 11:06* 2:06* 5:06* 8:06* 11:06*
Malden Center 8:09 11:09 2:09 5:09 8:09 11:09
Arr: North Station 8:19 11:19 2:19 5:19 8:19 11:19
Outbound 1205 1209 1213 1217 1221 1225
Dep: North Station 8:45 11:45 2:45 5:45 8:45 11:30
Malden Center 8:55 11:55 2:55 5:55 8:55 11:40
Wyoming Hill 8:58* 11:68* 2:58*% 5:58*% 8:58* 11:43%
Melrose/Cedar Park 9:00* 12:00* 3:00% 6:00% 9:00% 11:45%
Melrose Highlands 9:02 12:02 3:02 6:02 9:02 11:47
Greenwood 9:04% 12:04* 3:04* 6:04* 9:04*% 11:49%
Wakefield 9:08 12:08 3:08 6:08 9:08 . 11:53
Reading 9:14 12:14 3:14 6:14 9:14 11:59
North Wilmington 9:22* 12:22* 3:22*% 6:22* 9:22* 12:07%
Ballardvale 9:28* 12:28* 3:28*% 6:28* 9:28% 12:13*
Andover 9:33 12:33 3:33 6:33 9:33 12:18
Lawrence 9:38 12:38 3:38 6:38 9:38 12:23
Bradford 9:47 12:47 3:47 6:47 9:47 12:32
Arr: Haverhill 9:49 12:49 3:49 6:49 9:49 12:34

HOLIDAYS

Presidents’ Day ¢ Independence Day ® New Year's Day

Memorial Day ® Labor Day ¢ Thanksgiving Day ® Christmas Day

July 4 and New Year's Eve

contact Customer Service for service updates at 617-222-3200

* stops only on request

El espacio entre las columnas de las
horas ya favorece la lectura vertical.
A fin de contribuir a que la tabla sea
facil de leer en todas las direcciones,
se afiaden unos filetes horizontales
anchos, de una trama gris suave,
que se sitlan en lineas alternas

de los horarios de llegada y salida.

SATURD A

inbound

Dep: Haverhill
Bradford

Lawrence

Andover
Ballardvale

North Wilmington
Reading

Wakefield
Greenwood
Melrose Highlands
Melrose/Cedar Park
Wyoming Hill
Malden Center
Arr: North Station

Duthound

Dep: North Station
Malden Center
Wyoming Hill
Melrose/Cedar Park
Melrose Highlands
Greenwood
Wakefield

Reading

North Wilmington
Ballardvale
Andover

Lawrence

Bradford

Arr: Haverhill

Weekend service

1208
7:15 10:15
7:17 10:17
7:26 10:26
7:31 10:31
7:367 10:36*
7.42% 10:42*
7:51 10:51
7:57 10:57
8:00% 11:00*
8:02 11:02
8:04% 11:04*
8.06* 11:06%
8:09 11:09
8:19 11:19

1205 1209

8:45 11:45
8:55 11:55
8:568* 11:68%
9:00* 12:00*
9:02 12:02
9:04* 12:04%
9:08 12:08
9:14 12:14
9:22* 12:22¢
9:28* 12:28*
9:33 12:33
9:38 12:38
9:47 12:47
9:49 12:49

Presidents’ Day * Independence Day ® New Year's Day

1212

121¢e

4:15
4:17
4:26
4:31
4:36"
4:427
4:51
4:57
5:00"
5:02
5:04%
5:06"
5:09
5:19
1217
5:45
5:55
5:58"
6:00%
6:02
6:04%
6:08
6:14
6:22°
6:28"
6:33
6:38
6:47
6:49

1220

1224

10:15
10:17
10:26
10:31
10:36
10:427
10:51
10:57
11:00*
11:02
11:04*
11:06"
11:09
11:19

1225

11:30
11:40
11:43*
11:45*
11:47
11:497
11:53
11:59
12:07”
12:13%
12:18
12:23
12:32
12:34

Memorial Day ® Labor Day ¢ Thanksgiving Day ¢ Christmas Day

July 4 and New Year’s Eve

contact Customer Service for service updates at 617-222-3200

stops only on request

Al afiadir un segundo color se
refuerza la organizacién existente y
se destaca la informacién principal
de la secundaria, como-las excepcio-
nes a la regularidad del horario.
También se elimina el filete fino que
separaba los trenes en direccién a
Haverhill, que gracias al uso del
color se ha vuelto redundante.



El texto como elemento grafico e informativo
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Antes de la aparicién de la tipograffa
digital, las fundiciones tipogréficas
ofrectan muestrarios —llamados
especimenes tipograficos—, que
todo disefiador o tipégrafo posefs,
donde se mostraban no solo los
tipos comercializados sino también
los diversos tamafios disponibles de
cada una de ellos. Aparte de su utili-
dad como referencia de consulta, lo
importante es que estos muestrarios
tipogréficos brindaban al disefiador
la posibilidad de visualizar con cla-
ridad cémo quedarfa su trabajo al
componerlo en un tipo determinado
y a un tamafio concreto. Actualmen-
te, los disefiadores siguen colec-
cionando estos especimenes, que
muchas veces son obras de arte en
sf, por el simple placer de admirar
tipos impresos sobre papel.

La tipograffa digital ha hecho que
todos los disefiadores pasen a ser
también tipégrafos. Al abandonarse
la composicién tipografica como
profesién, han desaparecido también
los muestrarios de tipos. Hoy en dfa,
si queremos ver qué aspecto tiene
una fuente, no tenemos més que
buscarla en Google. Por desgracia,
la representacion digital de un tipo
no es mas que aproximativa, aun en
el mejor de los casos. Nada puede
reemplazar al hecho de tener en la
mano el tipo impreso en papel en su
tamafio real.

Para compensar esta pérdida, algu-
nos disefiadores generan sus pro-
pios muestrarios tipograficos, para
uso propio como referente visual en
su trabajo diario.

En esta pagina v en la siguiente:
Janson Text en redonda y en
cursiva en varios tamafics.

Un muestrario tipogréfico
presenta este material de manera
coherente, de modo que los
disefiadores puedan familiarizarse
con las caracleristicas dislintivas
de una fuente tipografica.

Los especimenes tipogréficos supo-
nen un interesante desafio en cuan-
to a su disefio, ya que presentan el
texto como imagen y también como
informacién: el diseflador debe mos-
trar que un tipo determinado estd
a7 pty en cursiva aun cuando sea
capaz de identificar perfectamente
lo que estd viendo. Presentar textos
para lectura compuestos a tamafio
real —y, a ser posible, ddndoles
diversos interlineados— resulta méas
atil que presentar un simple juego
de caracteres alfanuméricos. A una
escala mayor, dado que muchas
veces los disefiadores optan por
usar una fuente de tipo decorativo
debido a la forma de un caracter
concreto, es posible que mostrar
textos compuestos en forma de
grandes titulares no sea tan
practico como presentar al lector

el juego completo de caracteres.

£$

fl Y4 Va % fifl Ya Vo 3

Dicha inclinacién libresca

hizo que mi padre tomara,
finalmente, la determinacién
de convertirme en impresor,

si bien uno de sus hijos (James)
ya profesaba dicho oficio. En
1717 mi hermano James regres6
de Inglaterra con una prensa

y letras, decidido a iniciar su
negocio en Boston. Me agradé
mucho mds que la de mi padre,
pero atn albergaba ansias de
mar. Con objeto de prevenir el
consabido efecto de tal inclinacion,
mi padre ansiaba verme ligndo a
mi hermano. Durante un tiempo
persisti en i oposicidn, pero fui
finalmente persuadido y firmé dicho
concordato cuando contaba apenas
12 aiios de edad.

— Autobiografia de Benjamin
Franklin
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Espécimen reducido de la Janson
en paginas de 216 x 279 mm.

La composicion en tres columnas
ofrece una anchura de linea
adecuada para las muestras de
texto. Los juegos de caracleres,
gue se muestran centrados,

reflejan la naturaleza tradicional
de esta fuente. Los texios se

han compuesto 26,7, 8,9, 1¢, 11
vy 12 pt, y cada uno de ellos con
un interlineado de 0, 1y 2 pt.

Los caracteres de gran tamafio se
muestran a 18, 24, 36, 48 y 60 pt.

Janson 12 point

1234567890
ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZ
bedefghijklmnopqrstuvwxyz
1234567890
?!()&.,:;“’7‘7

)

ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZ

ABUDEFGHIJKLMNOPQRSTUVW.
1234567890
abcdefghijklmnopqrstuvwxyz
1234567890
.2!0 &.’:’. W»ey

XY7Z

12/12 12/13

Dicha inclinacién libresca

hizo que mi padre tomara,
finalmente, la determinacién
de convertirme en impresor,

si bien uno de sus hijos (James)
va profesaba dicho oficio. En

Dicha inclinacién libresca

hizo que mi padre tomara,
finalmente, la determinacién

de convertirme en impresor,

si bien uno de sus hijos (James)
ya profesaba dicho oficio. En
1717 mi hermano James regresé - .
de Inglaterra con una prensa 1717 mi hermano James regres6
% ler_ras7 decidido a iniciar su de Inglaterm con una prensa
negocio en Boston. Me agradé v letras, decidido a iniciar su
mucho mds que la de mi padre, | negocio en Boston. Me agradé
pero adn albergaba ansias de mucho mds que la de mi padre,

mar. Con objeto de prevenir el pero atn albergaba ansias de
consabido efecto de tal inclinaciin, mmar. Con objeto de prevenr el
Z; %i%;?g;égg;:‘%gﬁ; cmmbida efet@ de tal imlz:nacidn,
persisti en mi oposicion, pero fui @ padre ansiaba verme lzg{ldo a
finalmente persuadido y firmé dicho| i bermano. Durante un tiempo
concordato cuando contaba apenas persisti en mi oposicidn, pero fui

12 afios de edad, o finalmente persuadido y firmé dicho
— Autobiografia de Benjamin concordato cuando contaba apenas
Franklin 12 arios de edad.

— Autobiografia de Benjamin
Franklin

12/14

Dicha inclinaci6n libresca

hizo que mi padre tomara,
finalmente, la determinacién
de convertirme en impresor,

si bien uno de sus hijos (James)
va profesaba dicho oficio. En
1717 mi hermano James regresé
de Inglaterra con una prensa -
y letras, decidido a iniciar su
negocio en Boston. Me agradé
mucho mds que la de mi padre,
pero atin albergaba ansias de
mar. Cor objeto de prevenir el
consabido efecto de tal inclinacion,
mi padre ansiaba verme ligado o
mi hermano. Durante un tiempo
persisti en mi oposicidn, pero fui
finalmente persuadido y firmé dicho
concordato cuando contaba apenas
12 aiios de ednd.

— Autobiografia de Benjamin
Franklin

ABCDEF

123

123

abcdefghijklmnopqrstu
4567890 ?!1()&., ;7Y

ABCDEFGHIFKLMNOPQRST

Janson 18 point

ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZ

1234567890

GHIJKLMNOPQRSTUVWXYZ

1234567890

abcdefghijklmnopqrstuvwxyz
4567890 /()& ., 570

VX)/Z

UVWXYZ

Janson 24 point

ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZ

1234567890

ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZ
abcdefghijklmnopqrs
1234567890 ?!()&.,:;

tUVWXYZ
L

ABCDEFGHI

abcdefghijklmnopqrst
1234567890 ?2!()&.

1234567890

FKLMNOPQRSTUVWXYZ

HOWXYZ
JL&»o
*D

%)




Sanaon 8 pait

ARCDEFGHIKLMNOFORSTUNIVYYZ,
WDiseren

e

Janson 7 paint
ABCDEFGHIKLAINOFQRSTUVWXYZ
1234567890

et i o de s i

Samaon 8 point

ABCDEFGHIJKLAINOPQRSTUVIWXYZ,
1234567890

o Jomes rgress de I
letras, decidido

2 g de edad
fograin de Benarnin Frankiin

2a7arde cdad,
—umaigraf de Benjumin Frankife

Jnnson 8 polet

ABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZ.
234567890

e
-

- bresca b
i padre 1 finalmente,

ién lib

omars, i

i
mente,

3 4 n de come
Garned) s profesahs dicho
Ha 1717 28 hermano James

Arriba v en pagina siguiente:
Algunas paginas del espécimen
tipogréafico de la Janson.

En pagina siguiente, abajo:
Todas las portadas de esta
coleccion de muestrarios
tipogréficos presentan el signo
ampersand en cursiva: Janson
(izquierda), Caslon 540 {(arriba
a la derecha) y Didot (bajo a la
izquierda).

Joneon 36 paims

ABCDEFGHIJKLMN
OPQRSTUVWXYZ
1234567890
ABCDEFGHIJKLMN
OPQRSTUVWXYZ
abcdefghijklmn

opqrstuvwxyz
1234567890 ?!()&.,:;;“7"

ABCDEFGHIFJKLMN
OPQRSTUVWXYZ
1234567890
abcdefghijklmmnopqrstuvwxyz

L KN

1234567890 210)&.,:;

Sanaan 48 paint

ABCDEFGHI]
KLMNOPQRS
TUVWXYZ
1234567890
ABCDEFGHIJKLMN
OPQRSTUVWXYZ
abcdefghijklmn
Opqrstuvwxyz
1234567890
?!()&',:;u”u

167



Univers 55 Univers 55

Univers 55 Univers 56

28 point 24 point 18 point ‘ T ‘[ (7 o 7: | ‘ { [

| i !
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Arriba y en pagina siguiente:
Paginas reducidas de un
espécimen tipogréfico en formalo
A4, La composicion en siete
columnas confiere versatilidad

a la presentacion del juego

de caracleres y de los texios
compuestos de muestra.
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El cartel o bandera tipogréfica es
otro instrumento del que se han
venido sirviendo disefiadores de
tipos e impresores para dar a cono-
cer su producto al cliente (véase la
hoja del espécimen de la Caslon en
pégina 30). Incluso ahora se siguen
empleando como una oportunidad
para que el posible usuario pueda
apreciar una fuente tipogréfica "de
carne y hueso", es decir, en tinta
impresa sobre papel.

Los carteles que se muestran aquf
(que en realidad tienen un formato
A2, de 420 x 594 mm) presentan los
tipos como objetos fisicos —image-
nes o elementos gréficos— y como
portadores del lenguaje —texto—.
Ambas formas de presentacién
transmiten informacién.

El disefiador determina la jerarquia
de esa informacién manipulando la
escala, el color y, como siempre, la
contraforma —el espacio donde no
hay texto— Como ya sabemos, los
textos grandes se leen faciimente
desde cierta distancia, mientras que
los pequefios exigen una inspeccion
a menor distancia. También hemos
visto que el negro avanza desde la
pagina blanca, mientras que el de
color, segn el valor tonal que tenga,
tiende a retroceder hacia el fondo.
El contraste en las contraformas
—espaciados apretados junto a gran-
des dreas de blanco— realza la sen-
sacién de espacio desde el frente
hasta el fondo. La superposicién de
elementos distintos refuerza todavia
mas la sensacioén de profundidad en
un espacio que, de lo contrario, serfa
bidimensional.

Derecha:

Construccién de las capas que
se leerén a mayor distancia.

El cambio de valor tonal hace

que unocs elementos parezcan
hallarse mas cerca que otros.

Arriba y en pagina siguiente:
Bandera tipogréfica acabada, con
textos y juegos de caracteres
para ser ieidos a una distancia de
un brazo extendido.,

John Baskerville fue un impresor y fundidor de tipos que vivié en

la Inglaterra del siglo XvIiL, Fue el creador de los tipos Baskerville,

que presentd en Birmingham en 1752. Los tipos de Baskerville se

han clasificado como tipos de transicién, lo que quiere decir que,
estilisticamente, se encuentran entre los disefios modernos y los de estilo
antiguo. Debido a su buena legibilidad, todas las grandes fundiciones

tipogréficas han producido los tipos de

rville, y estos se emplean
particularmente
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Louis Hall real

6 ol disefio de la Bauer Bodoni bajo la
direccién de Heinrich Jost en 1926. Esta es lu version més
cercann a ln original crendu por Giambattista Bodoni en
1790. Giambattista dirigia ln imprenta Regia de Parma,
donde empezs a dise
calidad del papel y de In

Algunos tipos que ahora llevan en nombre Bodoni.
remiten a los punzones originales. La Baucr Bodon
muestra un elevado conteaste entre los trazos grucsas
v finos, un marcado ¢ i s
terminales filiform ct
esta reinterpretacién de la Bodoni la apariencia lin
finada que buscd el propio Giambattista.

Louts Horr, Hemnricu Jost
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disefiadores jovenes
su encanto algo tost
que le debe mucho
necesidades que plan
impresion de tipos pequei
en papeles de mala calidad.
No se disefié con intencién
de que resultara trendy, sino
para resolver unos problemas
especfficos. Quizds sea
precisamente ese historial
honesto y sin pretensiones lo
que hace que sea del agrado
de tantos disefiadores

y tipégrafos.”

Erik Spiekermann
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La creacién més renombrada del disefiador de tipos
Eric Gill es la Perpetua, que fue comercializada por
Monotype Corporation entre 1925 y 1932, Aparecié
por primera vez en una edicién limitada del libro

La pasién de Santa Perpetua y Santa Felicidad,

¥ eso se debe su nombre. La versién cursiva tenia
originalmente el nombre de Felicity. Su apariencia
limpia y como cincelada evoca el trabajo de canterfa
de Gill. Es un excelente tipo para texto, que otorga
vivacidad a los pasajes largos. Las maylsculas de la
Perpetua muestran unas lineas cldsicas muy bellas
que la convierten en uno de los mejores tipos
display conocidos,

a cuenta con numerales de estilo antiguo
jantes: Regular, Cursiva, VERSALITAS,




Llegados a este punto, vale la pena
que nos detengamos en los instin-
tos compositivos que se esconden
detras de estos carteles. Como
podemos apreciar, la aparente
composicién libre de cada uno de
los casos parte de un ritmo distinto
de organizacién por columnas. Los
resultados, por supuesto, no son

en absoluto precisos. Concebir una
organizacién por columnas no forma-
ba parte del programa de disefio. La
cuestién es que el instinto de buscar
intervalos coherentes que formen la
base de la organizacién de los distin-
tos elementos forma parte inherente
del trabajo tipografico, al igual que lo
son los ritmos internos de cualquier
fuente tipografica.

Deberfa resultar obvio que el mismo
sentido de ritmo visual que organiza
la composicién de izquierda a dere-
cha también la organiza, con toda
probabilidad, de arriba abajo. Dicho
de otro modo, existe una reticula
interna en cada uno de los carteles,
hecha a medida del material que se
presenta. Cémo evoluciona esa reti-
culay cémo se aplica son los temas
que trata el siguiente capitulo (véan-
se paginas 194-199).
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